KALTE VORSPEISEN | COLD APPETIZERS | ANTIPASTI FREDDI

Goveji jezik s porom, krompirjeva krema, vlozena buca 10 €
Rinderzunge mit Lauch, Kartoffelcreme, eingelegtem Kdirbis | Beef tongue with leeks, potato cream, pickled pumpkin |
Lingua di manzo con porri, crema si patate, zucca sottaceto

Teledji carpaccio, kapre, medeno-gorci¢ni preliv, krompirjev Cips 10 €
Kalbscarpaccio, Kapern, Honig-Senf-Dressing, Kartoffelchips | Veal carpaccio, capers, honey-mustard dressing,
potato chips | Carpaccio di vitello, capperi, condimento al miele e senape, patatine fritte

Kopunova pasteta in rezine krskopoljca 9 €
Kapaunpastete und Scheiben vom Krskopolje-Schwein | Capon paté and slices of Krskopolje pork |
Paté di cappone e fette di maiale Krskopolje

Dilca z dobrotami krskopoljca, vloznine 8,5 € /10 dag
Bretteljause mit Delikatessen vom Krskopolje Schwein, eingelegtes Gemse | Krskopolje-pig cured meats platter |
Piatto di salumi casarecci del maiale di Krskopolje, sottaceti

Tris namazov (divjacinski, zaseka, kopunov) 8,5 €
Aufstrich -Tris (Wild, Verhackert, Kapaun) | Paté tris (venison, lard, capon) | Tris di pate (selvaggina, lardo, cappone)

Dilca z izbranimi siri kmetije Gorisek in Kukenberger 8,5 € /10 dag
Holzbrett mit ausgewahlten Kasesorten vom Bauernhof Gorisek und Kukenberger | Assorted cheese platter from the
Gorisek and Kukenberger farms | Tagliere di formaggi assortiti dalle fattorie Gorisek e Kukenberger

Prsut krskopoljca (zorjen 5 let) 18 €/ 10 dag
Prosciutto vom Krskopolje Schwein (5 Jahre gereift) | Kr$kopolje-pig prosciutto (matured for 5 years) |
Prosciutto del maiale di Krsko polje (stagionato 5 anni)
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SUPP OUPS | ZUPPE

Goveja juha z mesom 5 €
Rindssuppe mit Fleisch | Beef soup with boiled beef | Brodo di manzo con il bollito

Dnevnajuha 5€
Tagessuppe | Daily soup | Zuppa del giorno

Gobovajuha 6€
Pilzsuppe | Mushroom soup | Zuppa di funghi

WARME VORSPEISEN | WARM APPETIZERS | ANTIPASTI CALDI

Kopunov ragu z ocvrto jeSprenovo kroglico 10€/14 €
Kapaunragout mit gebratener Gerstenkugel | Capon ragout with fried barley ball |
Ragu di cappone con polpetta d'orzo fritta

Raviol z dimljeno postrvjo, gobova omaka 10€/14 €
Ravioli mit gerducherter Forelle, Pilzsauce | Ravioli with smoked trout, mushroom sauce
Ravioli con trota affumicata, salsa ai funghi

RiZzota s kozicami in hokaido bu¢o 10€/14 €
Gernelen-Hokkaido-Kirbis-Risotto | Shrimp and Hokkaido pumpkin risotto |
Risotto con gamberi e zucca Hokkaido

RiZevi rezanci z zelenjavo, Ciceriko in tofujem 10€/14 €
Reisnudeln mit Gemse, Kichererbsen, Tofu | Rice noodles with vegetables, chickpeas, tofu |
Taglierini di riso con verdure, ceci, tofu

Linguini s piS¢ancem in zelenjavo, posirano jajce, smetana, ocvrta cebula 10€/14 €
Linguini mit Hdhnchen und Gemse, pochiertem Ei, Sahne, Rostzwiebeln | Linguini with chicken and vegetables, poached
egg, cream, fried onion | Linguine con pollo e verdure, uovo in camicia, panna, cipolla fritta

*Nekatere jedi je moZno pripraviti tudi v brezmesni obliki | Einige Gerichte kénnen ohne Fleisch zubereitet werden | Some dishes can also be
prepared without meat | Alcuni piatti possono essere preparati senza carne
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TASTING MENU

Mozno je narocilo tri ali ve¢ hodnega menija | Itis possible to order a three or more course menu

Roastbeef, krompir, cvetaca, zelena 9 €
Roast beef, potatoes, vauliflower, celery

Dnevnajuha 5¢€
Soup of the day

Kamut, kozice, gobice 11 €
kamut, shrimps, mushrooms

Svinjska ribica, kuskus, gomoljna zelenjava, omaka, gel pecene hruske 18 €
Pork tenderloin, couscous, root vegetables, sauce, baked pear gel

ali

or

Losos, maslen pire krompir, sotirana zelenjava, beurre blanc s pomaranco, sezam 18 €
Salmon, buttery mushed potatoes, sauteed vegetables, beurre blanc with orange, sesame seeds

?

Cokoladni mousse, sadna omaka 5 €
Chocolate mousse, fruit sauce

3 hodni meni 28€ - 34€ | 4 hodni meni 37€ - 43€ | 5 hodni meni 48€

Three course menu | Four course menu | Five course menu
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HAUPTSPEISEN] MAIN DISHES | PIATTI PRINCIPALI

T-bone krskopoljca, prazen krompir, krema rdece paprike, rdeca ¢ebula 22 €
T-Bone vom Krskopolje Schwein, gerdstete Kartoffeln, rote Paprika-Creme, rote Zwiebeln |
T-bone Krsko polje pork steak, roasted potatoes, red bell pepper cream, red onions Bistecca |
T-bone del maiale di Krsko polje, patate in tecia, crema di peperoni rossi, cipolla rossa

Teledji hrbet, skutin Strukelj, gomoljna zelenjava, poprova omaka 27 €
Kalbslende, Hittenkase »Strukelj«, Wurzelgemsse, Pfeffersauce | Veal loin, cottage cheese »Strukelj«, root vegetables,
pepper sauce | Lombo di vittelo, »Strukelj« di ricotta, verdure a radice, salsa al pepe

Pecen kopun, smetanov krompir, mlinci, zdece zelje, kostanj
(za eno osebo, priprava 30 min.) 30 €
Gebackener Kapaun, Cremige Kartoffeln, “Mlinci”, Rotkohl, Kastanien (fir eine Person, Zubereitungszeit 30 Minuten) |
Baked capon, creamy potatoes, “mlinci”, red cabbage, chestnuts (For one person, preparation time 30 minutes) |
Cappone al forno, patate in crema, “mlinci”, cavolo rosso, castagne (per una persona, tempo di preparazione 30 minuti)

Tagliata na solati, ceSnjev paradiznik, krompir, parmezan 19 €
Tagliata auf Salat, Kirschtomaten, Kartoffeln, Parmesan | Tagliata on green salad, cherry tomatoes, potatoes, parmesan
cheese | Tagliata su insalata verde, pomodori ciliegini, patate, parmigiano

Posiran file romba, krompirjev pire, Spinaca, beurre blanc 19 €
Nagelrochenfilet, Kartoffelpiree, Spinat, Beurre blanc | Thornback ray fillet, mashed potato, spinach,
beurre blanc | Filetto di pesce, pure di patate, spinaci, beurre blanc

Svinjski medaljon v gobovi omaki, zdrobov kuhanec, krema zelene z jabolko 22 €
Schweinmedaillon in PilzsoRe, Griessknodel, Selleriecreme mit Apfel |
Pork medallion in mushroom sauce, semolina dumpling, celery cream with apple |
Medaglione di maiale in salsa di funghi, gnocco di semolino, crema di sedano con mela

Jelenov hrbet, skutin strukelj, krompirjeva tortica,

krema pecenega korenja, brusni¢cna omaka 28 €
Hirschlende, Hittenkase “Strukelj”, Kartoffelkuchen, gerostete Karottencreme, Preiselbeersofe |
Deer loin, cottage cheese “Strukelj”, potato cake, roasted carrot cream, cranberry sauce|
Lombo di cervo, “Strukelj” di ricotta, torta di patate, crema di carote arrostite, salsa di mirtilli rossi

Goveji file, jajce, krompirjev pire, kruhov kruton, ¢ebulna marmelada, poprova omaka 36 €
Rinderfilet, Ei, Kartoffelpiree, Brotcroutons, Zwiebelmarmelade, Pfeffersauce |
Beef fillet, egg, mushed potatoes, bread croutons, onion jam, pepper sauce |
Filetto di manzo, uovo, pure di patate, crostini di pane, marmellata di cipolle, salsa al pepe

G Nroihes frspach
KINDERTALLER | CHILDREN'S PLATE | PIATTO PER BAMBINI

Ocvrt piscandji file s pecenim krompirckom 10 €
Gebackenes Hahnchenfilet mit gebratenen Kartoffeln | Fried chicken fillet with baked potato halves | Petto di pollo fritto
con patate arrosto

Sveze testenine s pis¢ancjim filejem in zelenjavo v omaki 10 €
Frische Nudeln mit Hahnchenfilet und Gemdse in Sauce | Fresh rolled pasta with chicken fillet and vegetables in
creamsauce | Pasta fresca con filetto di pollo e verdure in salsa
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RESTAURANTANGEBOT | RESTAURANT OFFER | OFFERTA DEL RISTORANTE

Prazena telecja jetrca 9 €
Gerostete Kalbsleber | Pan roasted veal liver | Fegato di vitello in padella

Zrezek po zelji (svinjski ali pis¢ancji, pripravljen po Zelji - brez priloge) 14 €
Schnitzel nach Wunsch (vom Schwein oder Héhnchen, nach Wunsch zubereitet - ohne Beilage) | Cutlet (pork/chicken and
preparation optional- without side dish) | Scaloppina (carne di maiale/pollo, preparazione a scelta- senza contorno)

Svinjska rebra iz kope, hiSna omaka, pecen krompir s staranim sirom 20 €
Schweinerippchen, hausegemachte Sauce, Ofenkartoffeln mit gereiftem Kase | Grilled pork ribs, homemade sauce,
baked potato with aged cheese | Costine di maiale alla griglia, salsa, patate al forno con formaggio stagionato

Goveji golaz po spominu nase mame 11,5€
Rindergulasch nach der Erinnerung unserer Mutter | Beef goulash according to our Mum's memories | Goulash secondo
la ricetta della nostra mamma

Dunajski zrezek iz pujsa »krSkopoljca« s prazenim krompirjem in hiSno majonezno omako 17 €
Wienerschnitzel vom Krskopolje Schwein mit gerdsteten Kartoffeln und hausgemachter Mayonnaise | Pork Wiennese
cutlet, roasted potatoes, mayonnaise sauce | Cotoletta alla milanese del maiale di Krsko polje con patate arrosto e
maionese di casa

File brancina, krompir z blitvo 17 €
Wolfsbarschfilet, Kartoffeln mit Mangold | Sea bass fillet, potatoes with chard | Filetto di branzino, patate con bietola

Vampi s trdim sirom 9 €
Kutteln mit Hartkdse | Tripe with hard cheese | Trippa con formaggio duro

SALATE UND SALATTELLER | SALADS AND SALAD PLATES | INSALATE E PIATTI DI INSALATA

Solatni kroznik s pis¢ancem in hisSnim prelivom 10 €
Salatteller mit Hdhnchen Hausdressing | Salad plate with chicken and hause dressing |
Piatto d’insalata con pollo e condimento della casa

Ocvrt krskopoljc navrtu 12 €
Gebratenes Krskopolje Schweinesteak im Garten | Fried krskopolje pork steak in the garden |

Bistecca di krskopolje maiale fritta in giardino

Sestavljena solata 4,5 €
Gemischter Salat | Mixed salad | Insalata mista

Listnata solata 4 €
Blattsalat | Leafy green salad | Insalata verde

Radic¢ s krompirjem in Spehom 6,5 €
Radicchio mit Kartoffeln und Speck | Radicchio with potatoes and bacon |Radicchio con patate e pancetta

vam zeli kolektiv Gostilne Kunst
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NACHSPESE | DESSERTS | DOLCI

Pite DAMA 4,8 €
Handgemachte Tartes von DAMA | Artisan pies by DAMA | Le Crostate di DAMA

Makova tortica z belo ¢okolado (brez glutena) 5,2 €
Mohntértchen mit weifer Schokolade (glutenfrei) | Poppy seed and white chocolate cake (gluten free) |
Torta ai semi di papavero e cioccolato bianco (senza glutine)

Cokoladni sufle s sladoledom 8,5 €
Schokoladensouflee mit Eis | Chocolate soufflé with ice-cream | Soufflé al cioccolato con gelato

Sezonski zavitek 4 €
Saisonstrudel | Seasonal strudel | Strudel di stagione

Klobuk krskopoljca, vanilijev sladoled z bu¢nim oljem, ajdove kokice 7,6 €
Hut vom Krskopoljec Schwein, Vanilleeis mit Kirbiskerndl, Buchweizen-Popcorn |
Krskopoljec pork hat, vanilla ice cream with pumpkin seed oil, buckwheat popcorn |
Cappello del maiale di Krsko polje, gelato alla vaniglia con olio di semi di zucca, popcorn di grano saraceno

Cheesecake 5,5€

Kasekuchen

Torta iz vitrine 6,4 €
Kuchen aus der Vitrine | Cake of the day | Torta dalla vetrina

Kozjanska kruhova potica 5,8 €
Brotpotica aus der Region Kozjansko | Bread “potica” from Kozjansko region |
“Potica” di pane della regione del Kozjansko
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